DISCIPLINARE DI QUALIFICA E CERTIFICAZIONE PROFESSIONALE AIC

ASSOCIAZIONE ITALIANA CUOCHI, PIZZAIOLI E PASTICCERI

Il percorso di certificazione & organizzato e strutturato nell'ambito del sistema formativo UNI ILE,
operante secondo procedure di qualita e standard educativi conformi alla Certificazione 1ISO 21001,
con l'obiettivo di garantire trasparenza, imparzialita e qualita nei processi di valutazione e
certificazione delle competenze professionali.

Titolo |
Disposizioni Generali
Art. 1 - Oggetto del Disciplinare

Il presente Disciplinare disciplina il sistema di valutazione, qualificazione, attestazione e
certificazione professionale promosso dall'Associazione Italiana Cuochi, Pizzaioli e Pasticceri (AIC),
definendo i requisiti, le procedure e gli standard qualitativi applicabili ai candidati che intendono
ottenere il riconoscimento professionale associativo.

Art. 2 — Finalita

Il sistema di qualificazione professionale AIC ha lo scopo di:

a) valorizzare le competenze professionali;

b) promuovere la qualita delle professioni della cucina, della pizzeria e della pasticceria;
c) favorire la formazione continua;

d) garantire trasparenza nella valutazione delle competenze;

e) promuovere standard professionali elevati;

f) tutelare utenti, consumatori e operatori del settore.

Art. 3 — Riferimenti Normativi

Il presente Disciplinare & redatto nel rispetto:

o della Legge 14 gennaio 2013 n. 4;

Associazione Italiana Cuochi, Pizzaioli, Pasticceri
Via Ponzano n°24, 50053, Empoli, Firenze

CF: 91053590484
Pag. 1|8



dello Statuto AIC;

del Regolamento Professionale AIC;

delle procedure interne UNI ILE;

degli standard organizzativi conformi alla ISO 21001;

della normativa nazionale ed europea applicabile.

Titolo I

Qualifiche Professionali Rilasciabili

Art. 4 — Qualifiche Professionali

AIC puo rilasciare le seguenti qualifiche professionali:

Area Cucina

Cuoco Professionista
Chef Professionista
Chef Executive

Chef de Partie

Sous Chef

Personal Chef

Area Pizzeria

Pizzaiolo Professionista
Maestro Pizzaiolo
Pizzaiolo Napoletano
Pizzaiolo Contemporaneo

Pizzaiolo Gourmet

Area Pasticceria

Pasticcere Professionista
Maestro Pasticcere

Cake Designer Professionista
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e Esperto in Dessert Moderni

e Esperto in Cioccolateria
Area Formazione

e Docente Cuoco

Docente Pizzaiolo

e Docente Pasticcere

e Formatore Professionale di Cucina

e Formatore Professionale di Pizzeria

e Formatore Professionale di Pasticceria
Area Management

¢ Food Manager

e Responsabile di Cucina

e Responsabile di Produzione Alimentare

e Consulente Gastronomico
Art. 5 — Registro Professionisti AIC

Le qualifiche conseguite consentono l'iscrizione al Registro Professionisti AIC secondo le modalita
previste dal presente Disciplinare.

Titolo 11l
Requisiti di Accesso
Art. 6 — Requisiti Generali
Possono presentare domanda coloro che:
e siano in regola con il Tesseramento AIC.
¢ abbiano compiuto il diciottesimo anno di eta;
e siano in possesso della capacita giuridica;
¢ non abbiano riportato provvedimenti incompatibili con la professione dichiarata;

e accettino il presente Disciplinare.

Associazione Italiana Cuochi, Pizzaioli, Pasticceri
Via Ponzano n°24, 50053, Empoli, Firenze

CF: 91053590484
Pag. 3|8



Art. 7 — Requisiti Professionali
La Commissione puo valutare:
e esperienza professionale;
e attivita lavorativa documentata;
o formazione professionale;
« formazione universitaria;
e corsi specialistici;
e attivita didattica;
e pubblicazioni;
¢ incarichi professionali;

e partecipazioni a competizioni e manifestazioni.

Titolo IV
Procedura di Certificazione
Art. 8 — Presentazione della Domanda

La domanda deve essere presentata mediante la piattaforma AIC secondo le modalita stabilite
dall'Associazione.

Art. 9 — Dossier Professionale
Il candidato deve compilare il dossier professionale contenente:
e curriculum vitae;
o formazione;
e esperienze lavorative;
¢ certificazioni possedute;
¢ documentazione integrativa.
Art. 10 - Verifica Documentale

La documentazione viene esaminata dalla Commissione di Certificazione.
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Art. 11 — Prova di Valutazione

Il candidato sostiene una prova di valutazione costituita da quiz a risposta multipla.

Art. 12 — Criteri di Superamento

Il candidato & dichiarato idoneo al conseguimento della qualifica quando consegue almeno il:

70% delle risposte corrette.

Art. 13 — Valutazioni Integrative

La Commissione puo richiedere:

colloquio tecnico;
prova pratica;
integrazione documentale;

portfolio professionale.

Titolo V

Commissione Tecnico Scientifica

Art. 14 — Costituzione

La Commissione Tecnico Scientifica & nominata dal Consiglio Direttivo AIC.

Art. 15 — Composizione

La Commissione & composta da:

Presidente;

Esperti del settore;
Docent;;

Professionisti qualificati;

Segretario verbalizzante.
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Art. 16 — Competenze
La Commissione:
e valutaicandidati;
o verifica i requisiti;
e approva gli esiti;
e propone aggiornamenti del Disciplinare;

e gestisce ricorsi e reclami.

Titolo VI

Rilascio della Certificazione

Art. 17 — Emissione della Certificazione

A seguito del superamento dell'iter valutativo AIC rilascia il Certificato Professionale Associativo.
Art. 18 — Contenuti del Certificato

Ogni certificato riporta:

¢ dati anagrafici;

qualifica conseguita;

e numero identificativo;

e data di emissione;

e iscrizione al Registro AIC;
o riferimenti al Disciplinare;

e riferimento alla Legge 4/2013.

Titolo VII
Validita e Mantenimento
Art. 19 — Validita

La certificazione ha validita di un anno. E’ necessario essere in regola con il Tesseramento AIC e
I'aggiornamento continuo.
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Art. 20 — Aggiornamento Professionale
AIC promuove la formazione continua e I'aggiornamento professionale dei soggetti certificati.
Laggiornamento & obbligatorio per il mantenimento della Certificazione.

Ogni anno il Professionista dovra partecipare ad un incontro annuale di formazione, che potra
essere organizzato in presenza o On Demand. E comunque anche in caso di formazione in
presenza, la formazione sara videoregistrata. Al termine della formazione il professionista dovra
rispondere correttamente ad un Quiz riguardante il soggetto trattato nella formazione continua.

Art. 21 — Rinnovo

Le modalita di rinnovo sono disciplinate da apposito regolamento.

Titolo VIII
Sospensione e Revoca
Art. 22 — Cause di Sospensione
La certificazione pud essere sospesa in caso di:
¢ dichiarazioni non veritiere;
¢ comportamento lesivo dell'immagine AIC;
e violazione del Codice Etico.
¢ Mancato aggiornamento continuo.
Art. 23 —Revoca

La certificazione pud essere revocata nei casi piu gravi previsti dal presente Disciplinare.

Titolo IX
Uso della Qualifica e del Marchio
Art. 24 — Utilizzo della Qualifica

| soggetti certificati possono utilizzare la qualifica professionale conseguita nelle forme consentite
dall'Associazione.

Art. 25 — Utilizzo del Marchio AIC

L'utilizzo del marchio & consentito esclusivamente secondo le autorizzazioni rilasciate da AIC.
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Titolo X

Reclami e Ricorsi

Art. 26 — Reclami

Ogni candidato puo presentare reclamo motivato entro 30 giorni dalla comunicazione dell'esito.
Art. 27 — Ricorsi

| ricorsi sono valutati dalla Commissione Tecnico Scientifica.

Titolo XI
Disposizioni Finali
Art. 28 — Aggiornamento del Disciplinare

Il presente Disciplinare puo essere modificato dal Consiglio Direttivo AIC previo parere della
Commissione Tecnico Scientifica.

Art. 29 - Entrata in Vigore

Il presente Disciplinare entra in vigore dalla data della sua approvazione e pubblicazione sui canali
ufficiali dell'Associazione.

Art. 30 — Norma di Chiusura

Per quanto non espressamente previsto si applicano lo Statuto, i Regolamenti AIC e la normativa
vigente.

Empoli li 26/05/2026
Il Presidente

Simone Falcini
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