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Campionati Italiani di Cucina
21 al 23 Aprile 2026

LISTA ATTREZZATURE

Per qualsiasi informazione riguardante i Campionati della Cucina Italiana 2026, siete pregati di
consultare il sito: www.associazioneitalianacuochi.it

o contattaci per e-mail a: segreteria@associazioneitalianacuochi.it

| Campionati Italiani della Cucina si svolgeranno
All'interno degli studios di Julius+ a Montelupo Fiorentino (Fl)
in via Faenza n® 10
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Lista attrezzature Competizioni

1 Banco di Acciaio 2mt X 80cm, con ripiano sotto

1 Lavello per sciacquarsi le mani e piccoli oggetti

1 Pentola a bordo basso da cm 32

1 Padella con manico tipo wok da cm 28

1 Pentole bordo alto con tappo da cm 25

1 Pentolini con manico da cm 17 con tappo vetro

1 Frullatore ad immersione farne richiesta preventivamente della disponibilita,
per farsi inserire in una batteria

1 Planetaria elettrica con relativi ganci (frusta, uncino e farfalla)
Bisogna farne richiesta preventivamente della disponibilita, per farsi inserire in una
batteria

1 Mestolo in silicone (marisa o leccapentole)

1 Mestolo forato in acciaio

1 Cucchiaio manico lungo in acciaio

1 Boule acciaio dacm 12

1 Boule in acciaio da cm 20

1 Scolapasta

1 Bilancina da cucina

1 Frusta in acciaio

1 Tagliere grande

1 Tagliere piccolo

Forno elettrico

Ogni Chef dovra procurarsi o portarsi a propria descrizione:

propri coltelli
canovacci per la pulizia
ciotole e contenitori
bimbi, frullatori, roner
utensili

frusta elettrica
accessori

macchina per la pasta
taglia pasta
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e coppapasta

e sac a poche e relative bocchette
e mattarello

e forchette e coltelli

A disposizione Comune di tutti:
e Congelatore

e Frigo

Abbattitore

[ ]

Si Ricorda:

e Diessere puntuali quando chiamati alla postazione

e Diconservare le derrate alimentari in appositi contenitori chiusi e con indicazioni
scritte come da regolamento

e Dicompilare il modulo HACCP

e Do osservare le corrette procedure di pulizia e sanificazione

Piatti per impiattamento a disposizione

Piatto Fondo a Cappello del Prete, 30cm,
2° cerchio a scivolo partendo da 18 cm
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Piatto Piano da 33cm

Piatti Piani per la competizione Dessert al Piatto

Lo Chef potra portare un piatto o altro di suo piacimento, oppure potra utilizzare i
piatti messi a disposizione. Possono essere utilizzati contenitori in vetro, porcellana,
ed/o comunque contenitori di cibo a norma HACCP.

Piatti i Piani per la competizione Piatto Caldo Chef e Junior Chef

La squadra o lo Chef potranno portare un piatto o altro di suo piacimento, oppure
potra utilizzare i piatti messi a disposizione.
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