
   

                                                                                       
F O R M A T O  E U R O P E O  P E R  I L  

C U R R I C U L U M  V I T A E  
 

 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 

 

Nome  SANTANGELO  PAOLO 

Indirizzo  VIA VILLAGRAZIA 295 PALERMO 

Telefono  091432264        3332333344 

Fax  // 

E-mail  p.s.190968@gmail.com 

 

Nazionalità  Italiana 

 

Data di nascita  19/09/1968 

 

 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 

  

• Date (da – a)  • Da 04/2022 presso Hotel Tritone di Lipari (in qualità di sous chef); 

• Da 12/2021 a 03/2022 presso Hotel Intermonti di Livigno (in qualità di Capo partita); 

• Da 6/2021 a 10/2021 presso Hotel Tritone di Lipari (in qualità di sous chef); 

• Da 10/2019 a 5/2021 presso Vinoveritas srl (PA) (in qualità di cuoco); 

• Dal 5/2019 al 10/2019 presso il Calampiso Resort di San Vito Lo Capo (TP) (****, in 
qualità di sous chef); 

• Dal 12 maggio 2018 al 1° ottobre 2018 presso Bravo Voi Hotel Baia Di Tindari (ME) 
(**** lusso, in qualità di capo partita ai secondi). 

• Dal 29 aprile 2017 al 21 ottobre 2017 presso Infinity Resort di Parghelia (VV) (**** 
lusso, prima in qualità di Sous Chef). 

• Dal 19 agosto 2015 al 30 settembre 2015 e dal 20 aprile 2016 al 3 ottobre 2016 
presso Calampiso Sea Country Resort di San Vito Lo Capo (TP) (***, in qualità di sous 
chef); 

• Dal 1° giugno 2015 al 31 luglio 2015 presso Villa Dominici di Carini (PA) (in qualità di 
cuoco); 

• Dal luglio 2012 a dicembre 2013 e dall'aprile 2014 a dicembre 2014 presso ristorante 
Charleston di Mondello (PA) (****, in qualità di sous chef); 

• Dal 4 novembre 2011 ad aprile 2012 presso ristorante Robinson Vini di Palermo (in 
qualità di cuoco); 

• Dal 1° ottobre 2010 al 30 settembre 2011 presso Reloj Disco Club e Addaura Reef 
(periodo estivo) di Palermo (in qualità di sous chef); 

• Dal 1° novembre 2003 al 19 settembre 2010 presso ristorante Kursaal Kalhesa e 
ristorante Kursaal Tonnara (periodo estivo) di Palermo (in qualità di sous chef); 

• Dal 1° gennaio 1992 al 31 ottobre 2003 presso ristorante La Scuderia di Palermo (**** 
lusso, prima in qualità di capo partita e dopo come sous chef); 

• Dal 1° aprile 1991 al 31 ottobre 1991 presso Hotel Zagarella e Sea Palace di Santa 
Flavia (PA) (***, in qualità di commis di cucina); 

• Dal 1° novembre 1990 al 31 marzo 1991 presso Castello Utveggio di Palermo (in 



   

qualità di commis di cucina); 

• Dal 1° luglio 1990 al 31 ottobre 1990 presso ristorante La Scuderia di Palermo (**** 
lusso, in qualità di commis di cucina); 

• Dal 1° gennaio 1990 al 30 giugno 1990 presso Bar Calfish La Capannina di Palermo 
(****, in qualità di commis di cucina); 

• Dal 1987 al 1989 presso ristorante Lo Scudiero di Palermo (in qualità di commis di 
cucina); 

• Dal 1986 al 1986 presso ristorante Giardino di Palermo (***, in qualità di commis di 
cucina); 

• Dal 1984 al 1986 presso ristorante Gourdman's di Palermo (****, in qualità di 
apprendista); 

   

• Tipo di azienda o settore  Ristorazione 

• Tipo di impiego  Sous chef, cuoco, chef. 

• Principali mansioni e responsabilità  Responsabile di cucina. 

 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 

• Date (da – a)  Attestato Scuola Professionale rilasciato il 19 giugno del 1986 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 Scuola Professionale ENAIP di Palermo. 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Conoscenza della cucina Siciliana, Nazionale e innovativa. 

• Qualifica conseguita  Commis di cucina. 

• Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

 48/60. 



   

 
CAPACITÀ E COMPETENZE PERSONALI 

 

MADRELINGUA  ITALIANA 

 

     Inglese e Francese a livello scolastico. 

 

CAPACITÀ DI LETTURA, DI 

COMPRENSIONE E ORATORIE 
 BUONE. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE RELAZIONALI 

E ORGANIZZATIVE 

 

 DURANTE LE ESPERIENZE LAVORATIVE, HO ACCUMULATO LA CAPACITÀ DI ORGANIZZARE E GESTIRE UNA 

CUCINA. SONO UNA PERSONA A CUI PIACE LAVORARE IN GRUPPO E CHE GARANTISCE PROFESSIONALITÀ, 
ESPERIENZA E SERIETÀ NEL PROPRIO LAVORO. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE TECNICHE 

 

 Conoscenza basilare del PC. 

 
PATENTE O PATENTI  IN POSSESSO DI PATENTE B. 

 

   

 
   

 

ULTERIORI INFORMAZIONI  Membro dell’APCI Sicilia (Associazione Professionale Cuochi Italiani) e insignito del Cappello di 
Platino alla Carriera. 

 

 

ALLEGATI  // 

                                                                                                      
                                                                      
Autorizzo il trattamento dei dati personali ai sensi della legge sulla privacy. 

ALTRE LINGUE 

  


